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DEMARCHE ENVIRONNEMENT QUALITE

Cahier des Charges Matieres Organiques

@ 1 EUX OBLIGATIONS

> Comme vous le faites déja dans le cadre

de la déclaration annuelle COPFEL et la

tracabilité

Enregistrer toutes les pratiques en matiére
de fertilisation et d'apport damendements

organiques,

> Pour les produits du commerce, n'utili-
ser que des produits agréés CERAFEL

(voir liste page suivante)

(les échanges de fumier entre agriculteurs

n'ont pas a demander d'agrément).

@ UNE INTERDICTION

> Epandre des boues (ou compost de boues)
des stations d'épuration urbaine sur des :
parcelles devant recevoir une culture légu- :

miére avant 10 ans.

LE CAHIER DES CHARGES FAIT PARTIE DE LA DEMARCHE "ENVIRONNEMENT-QUALITE", QUI VISE A
DONNER UNE IMAGE POSITIVE DE L'AGRICULTURE LEGUMIERE BRETONNE. CE QU’IL FAUT RETENIR :

© > En culture légumiére, il importe d'apporter
régulierement des amendements orga- :
niques, pour préserver la fertilité du sol et
améliorer la qualité des légumes. Cet
apport peut aller de 35 & 40 m3 par ha tous
les 3 ans, de fumier de bovins frais en rota- :
tion de cultures légumiéres avec céréales :
(et/ou) prairies, jusqu’a 35 4 40 m3 par ha et :
par an de fumier de bovins frais en rotation '
intensive de type maraicher. Ces doses :
peuvent étre réduites de moitié dans le

cas de fumier compostés.

> Tenir compte des éléments N, P, K, Ca, Mg,
:  contenus dans les amendements, lors de la :

fertilisation.

: > Les fumiers de volailles sont des engrais :
riches en azote et phosphore. Ils doivent :
gtre appliqués a la dose maximale de :
15 m3/ha et seulement aprés un précédent

pauvre comme une céréale ...

> La dose de Phosphore d'origine animale ne doit
pas dépasser 120 unités/ha/an de moyenne. :

> Les parcelles destinées aux légumes doi-
vent contenir le moins possible de métaux
lourds, plastique, verre, etc., d'oti obliga-
tion pour les fournisseurs de composts ou
autres produits de I'agrément CERAFEL.

> Deux usines de traitement d'ordures ména-
geres - Landerneau et Launay Lantic - ont
entrepris des démarches d'amélioration de
leurs produits afin de les amener aux
normes de qualité. Malgré les difficultés
techniques et les cotits, I'engagement de
ces collectivités est d'atteindre au plus vite
les critéres CERAFEL.

L'utilisation des composts d'ordures ména-
geres des autres provenances est interdite
pour l'instant.
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ENVIRONNEME

LISTE DES PRODUITS AGREES EN 1999
- Amendements Organiques -

N°NOM NOM ORIGINE CARACTE-
CERAFEL PRODUIT ENTREPRISE DUPRODUIT  RISTIQUES  OBSERVATIONS
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DECHETS EXOGENES AGRICOLES :
Verte Armorique relance le dossier

QU’EST CE QUE “VERTE ARMORIQUE ? QUE SONT LES “DECHETS EXOGENES AGRICOLE” ?
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RISQUES ALIMENTAIRES :

Info ou intox ?

nique, fromage aux Listeria, vache

aux prions et maintenant poulet d la

dioxine. L'Europe n’en finit pas ;
davoi I d p ; Pri dp : Chercher le fin mot de I'histoire n’est pas :
avotr mat a son assiette. Fris dans © tout. Il faut, vite, tracer la dioxine dans les ali- :

un flot d’informations souvent contra- : ments potentiellement toxiques : poulets, :

dictoires, le consommateur, lui, se :
demande a quel plat il peut désor- i biscuits, plats cuisinés, lait, viande, etc. “Une :
i entreprise titanesque”, souligne le ministre :

© de I'Agriculture Jean Glavany. Et chére : un
dosage de dioxine coite en moyenne 5000 F.
5 diffusées un peu vite, au risque d’inquiéter
: . inutilement. Jamais le nombre des toxi-infec-

: Cest une autre affaire de farines animales, :

: celle des vaches folles et du prion, qui a révé-
'il est un domaine otl la transparence a
© produits pour la sécurité alimentaire.

celui de la filiere agroalimentaire. Les

T . g At , :
farines animales belges dopées a la dioxine | C €St aussi sur cet enjeu, éminemment éco-

sont, a ce titre, exemplaires. La vérité a écla- nomique, que s'affrontent 'Europe et les Etats- :

té parce qu'un éleveur flamand, étonné que Unis a propos de la viande aux hormones et :

ses poules pondent moins, a fait analyser ses des OGM. Dans le premier dossier, I'Europe :

farines. Encore a-til fallu deux mois pour ;: mvoque la nocivite des hormones pour résis- :

convaincre tous les échelons administratifs : ter a 'invasion du steak américain : un dos

de la réalité du risque et obtenir les pre- : Si€f Ol “on fait peut-etre dire beaucoup aux :

: " . o fe ”
mieres mesures de protection de la santé : résultats - scientifiques”,

P s . o
. Carlier, professeur d’hygiéne alimentaire a : |, copfiance écornée du public, ce sont sur-

Les premiers retraits opérés, les experts fran- I'nra. A contrario, sur les OGM, c’estlaloi du

. silence : alors que les experts s’accordent

¢

mais se fier.

Extrait d’un dossier réalisé par Martine Lochouarn et
Frangois Petty pour Impact Médecin Hebdo du 11 juin 1999.

encore des progres a faire, c’est bien

publique.

cais se sont réunis le vendredi 4 juin pour :

évaluer les risques. Un peu a I'estime. “Les : P€U OU prou sur les risques biolo-

P e r g
premiéres analyses belges sont exprimées en : giques, notamment T'antibiorésistance,

équivalents de toxicité, en TEQ. Nous ne : les Américains refusent

savons donc toujours pas si ce qui a été dosé de séparer le
c’est le TCDD (la principale dioxine) ou la :
dioxine issue, avec les PCB, de la dégradation :
du pyraléne. Auquel cas la toxicité pourrait
étre multipliée par trois”, explique le Pr Jean-
Francois Narbonne, membre du groupe d’ex-
perts. Lorigine de la contamination, antérieu- :
re au 15 janvier, demeure inconnue. “Les
chiffres communiqués, entre 250 et 950 :
TEQ/kg de poulet correspondent a ce qu'une
vache broutant prés d’un incinérateur accu- :
mule en trois ou quatre ans, précise le °
Pr Narbonne. Deux hypothéses pourraient :
expliquer une contamination aussi forte. La

de vidange contaminée a la dioxine.”

premiére, que quelqu’un ait versé du pyrale-
: ne dans un des conteneurs utilisés par la
: population belge pour jeter les fritures :
) ,  domestiques usagées, utilisées ensuite dans '
Beeuf aux hormones, mais transgé-  la fabrication des graisses. Lautre, c’est I'uti- :

 lisation, pour produire ces graisses, d’huile :

bon grain naturel de I'ivraie transgénique, lar-
gement utilisée dans les additifs alimentaires.

RESTAURER LA CONFIANCE DU PUBLIC.

Une information chassant I'autre, la dioxine a

: relégué au second plan les multiples alertes a
¢ la Listeria des semaines passées. La aussi, dif-

ceufs, viandes, mais aussi mayonnaise, pates,

16 cet enjeu majeur qu'est la tracabilité des
: lioration du réseau de surveillance épidé-
: miologique, que la naissance de I'Afssa (1) et

>7&
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ficile & séparer, I'information honnéte de la
fausse ou, pire, de la manipulée.

Est-ce par hasard si ces alertes surgissent en
pleine bataille entre fromages au lait cru ou
pasteurisés? Pas plus qu'une hirondelle ne
fait le printemps, une Listeria ne fait I'intoxi-
cation, et certaines informations sont parfois

tions alimentaires n’a été aussi bas.

Le mérite en revient pour beaucoup a I'amé-

i la refonte des organismes de controle
¢ devraient renforcer.

: Mais aussi a une trés grande partie des pro-
i ducteurs dont I'effort pour améliorer la quali-
: té sanitaire des produits ne doit pas étre
: oublié. Lélevage industriel, par ses procé-

estime Vincent | qeq yest pas anodin. Reste que pour rétablir

tout la transparence et la qualité de I'infor-
mation qu'’il faut désormais soigner.
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(1) Agence francaise
de sécurité sanitaire
et alimentaire.
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